ANALISIS DEL SECTOR

En cumplimiento con lo dispuesto en el articulo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de
2015, donde se estipula que es deber de las Entidades Estatales realizar durante la
etapa de planeacion el analisis necesario para conocer el sector relativo al objeto
del Proceso de Contratacion desde la perspectiva legal, comercial, financiera,
organizacional, técnica y de Analisis de Riesgo.

El SENA Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada de la Regional
Antioquia, estructurador del proceso bajo la modalidad de contratacion de Minima
Cuantia, que tendra por objeto “Contratar el suministro de alimentacién y
refrigerios para los aprendices en las diferentes actividades programadas
por el area de bienestar al aprendiz del Centro de Tecnologia de la
Manufactura Avanzada”, se permite dejar constancia mediante el presente
documento, del andlisis del sector de acuerdo con la estructura establecida por
Colombia Compra Eficiente “ Sistema de Compra Publica de Colombia”.

Dichos analisis permiten evidenciar las condiciones de la oferta, la dinamica del
mercado y de esta forma establecer mecanismos de valoracion de las condiciones
actuales del mismo y de esta manera definir las condiciones del mercado para
adelantar o no el presente proceso de contratacion.

El Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA se encarga de cumplir la funcién que
le corresponde al estado de intervenir en el desarrollo social y técnico de los
colombianos, ofreciendo y ejecutando formacion integral gratuita, para la
incorporacion y el desarrollo social, econdmico y tecnolégico del pais.

Ademas, es deber del Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA:

¢ Responder con eficiencia y de acuerdo a las exigencias de la demanda de la
formacion profesional integral.

e Impulsar la promocion social del trabajador, a través de su formacion
profesional integral, para hacer de él, un ciudadano util, poseedor de valores
morales éticos, culturales y ecoldgicos.

e Organizar, desarrollar, administrar y ejecutar programas de formacion
profesional integral, en coordinacion y en funcién de las necesidades sociales
y del sector productivo.

e Fomentar el bienestar de sus aprendices implementando planes y programas
gue ayuden al desarrollo fisico y social.

De acuerdo a la Resolucion N° 2203 del 13 de Diciembre del 2019, Por la cual se
adopta el Plan Nacional Integral de Bienestar de los aprendices del Servicio
Nacional de Aprendizaje-SENA, el Centro de Tecnologia de la Manufactura
Avanzada del SENA Regional Antioquia, busca dar cumplimiento asi.
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ARTICULO 10.-ADOPCION. Adoptar el Plan Nacional Integral de Bienestar de
los aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje Sena, contenido en el anexo
técnico que forma parte integral de la presente Resolucion, el cual sera de
obligatorio cumplimiento en cada uno de los Centros de Formacion Profesional,
Sedes, Subsedes del SENA y demas instituciones que por convenios de
ampliacion de cobertura o articulacion con la educacion media u otros
mecanismos se impartan programas de Formacion Profesional del SENA. Las
areas y dependencias del SENA que ejerzan acciones Yy funciones relacionadas
con el bienestar del aprendiz SENA, deberan cumplir con el Plan Nacional Integral
de Bienestar de los Aprendices.

ARTICULO 30.- PROMOCION Y DIVULGACION. Las actividades que se
desarrollen enmarcadas en el Plan Nacional Integral de Bienestar de los
aprendices del Sena deberan ser promocionadas y divulgadas para los aprendices
al interior de los Centros de Formacién Profesional Integral, Sedes, Subsedes del
SENA y demas instituciones que por convenios de ampliacion de cobertura y
articulacion con la media u otros mecanismos se impartan programas de
Formacion Profesional del SENA, con el fin de lograr un mayor impacto.

ARTICULO 40. DESARROLLO DE ACTIVIDADES. Los Centros de Formacion
Profesional Integral del Sena deberan desarrollar las actividades del Plan Nacional
Integral de Bienestar de los aprendices.

Que el Decreto 1330 del 2019 en el articulo 2.5.3.2.3.1.6, define el modelo de
bienestar como condicion de calidad para los programas de Educacion Superior,
indicando: “La institucion establecera las politicas, procesos, actividades vy
espacios que complementan y fortalecen la vida académica y administrativa, con
el fin de facilitarle a la comunidad institucional el desarrollo integral de la persona
y la convivencia en coherencia con las modalidades (presencial, a distancia,
virtual, dual u otros desarrollos que combinen e integren las anteriores
modalidades), los niveles de formacion, su naturaleza juridica, tipologia, identidad
y mision institucional. // En coherencia con lo anterior, la institucion debera
demostrar la existencia de mecanismos de divulgacion e implementacion de los
programas de bienestar orientados a la prevencion de la desercion y a la
promocién de la graduacion de los estudiantes".

En virtud de lo anterior, el Centro tiene la necesidad de contratar la prestacion del
servicio de alimentacion y refrigerios para los aprendices de formacion titulada y
complementaria de los diferentes programas que brinda el Centro.

Cabe resaltar que el Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada del SENA
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Regional Antioquia, no cuenta con personal idoneo que reldna las competencias
especificas, ni mucho menos con la infraestructura técnica que permita satisfacer
por sus propios medios la necesidad antes descrita. En virtud de ello, se requiere
contratar la prestacion de servicios por parte de un tercero que lleve a cabo todas
las actividades relacionadas con el servicio requerido.

El Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada, se encuentra ubicado en la
actualidad en el Barrio pedregal en la Calle 104 N° 67-120 del Municipio de Medellin
— Antioquia, y cuenta con cinco 5 areas de formacion Tics, Manufactura,
Electricidad, Automotriz y Automatizacion, de la siguiente manera:
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MODALIDAD DE CONTRATACION: A través de la modalidad de Contratacion de
Minima Cuantia el Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada esta
interesado en obtener ofertas para seleccionar una persona natural o juridica que
cuente con las capacidades y habilidades para ejecutar el objeto en mencién.

1. CLASIFICACION UNSPSC

De conformidad con el numeral 2 del Art. 2.2.1.2.1.5.1 del Decreto 1082 de 2015,
la descripcién del objeto contractual se enmarca en el (de los) siguiente(s)
cédigo(s) del Clasificador de Bienes y Servicios:

Segmento Familia Clase Producto Descripcién

Servicios de suministro de
alimentos

90000000 90100000 (90101500 90101501 |Restaurantes

93000000 (93130000 (93131600 (93131608

Regional Antioquia/Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada
Calle 104 69 - 120, Medellin. - PBX (57 4) 444 28 00

www.sena.edu.co
® ® @ SENAComunica
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90000000  [90100000 90101800 90101802 [Servicios de comidas a domicilio

2. ANALISIS DEL MERCADO

Segun la division clasica de la economia, los sectores econdmicos de Colombia se dividen
en tres: el sector primario (agricola), el sector secundario (industrial) y el sector terciario
(prestacion de servicios).

Sector primario: El sector primario incluye la produccién basica. También
denominado sector agricola, engloba aquellas actividades econ6micas que se
relacionan con la obtencién de bienes y productos que provienen directamente de
la naturaleza. Es decir, se trata del producto “directo”, que no ha obtenido ninguna
conversion. La agricultura es la principal actividad que se desarrolla dentro de este
sector (sector agricola), y se define como el conjunto de conocimientos y
herramientas necesarias para la obtencion de productos vegetales a través de su
cultivo.

Sector secundario: El segundo de los sectores econémicos de Colombia segun la
division clésica, es el sector secundario (industrial). La caracteristica principal de este
sector es que de él forman parte todos aquellos procedimientos industriales que tienen
el objetivo de transformar las materias primas obtenidas del primer sector (agricola).

El producto final de estas transformaciones es aquel que ya se puede consumir. Dentro
de este sector encontramos actividades econdémicas como: la mineria, la construccion,
las actividades textiles, etc.

Sector terciario: El tercer sector econdémico es el de prestacion de servicios, e incluye
las actividades que tienen relacion con este fin. Asi, incluye las actividades que
ofrecen/prestan algun tipo de servicio a la comunidad y a las empresas (es decir, a las
personas en general). Algunas de las actividades que encontramos en el sector terciario
son: la medicina, la ensefianza, el comercio, el turismo, las telecomunicaciones, las
finanzas, etc.

Se trata de un sector importante para que la economia fluya. Asi, resulta imprescindible
su correcto funcionamiento para que los sectores econdmicos de Colombia ya
mencionados resulten mas productivos?.

Segun el DANE, que es el Departamento Administrativo Nacional de Estadistica,
el 48% de los establecimientos econdmicos del pais corresponden a comercios,

1 https://psicologiaymente.com/cultura/sectores-economicos-
colombia#:~:text=Seg%C3%BANn%201a%20divisi%C3%B3n%20cl%C3%Alsica%20de,terciario%20(prestaci%C3%B3n%20
de%20servicios).
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un 40% a la prestacion de servicios (sector terciario) y un 12% a la industria (sector

secundario).

En cuanto al PIB (Producto Interior Bruto), se trata de un indicador que los paises
utilizan para medir su riqueza econdmica. Se basa en una férmula matematica, y
cada pais tiene su PIB.

Segun el DANE, en el caso de Colombia, las aportaciones de los sectores
econdémicos de Colombia al PIB es la siguiente, por orden de mayor a menor:
sector financiero (20%), sector de servicios (15,3%), sector de comercio (12%),
sector industrial (8,3%), sector de mineria y petréleo (8%), sector de la
construccion (6,9%), sector agricola (6%) y sector de la electricidad y el gas

(2,6%).2

3. ANALISIS ECONOMICO DEL SECTOR

Sector perteneciente al objeto contractual

No.

SECTOR

Marcar con una "X”

Sector primario o sector agropecuario

Sector secundario o sector industrial

Sector terciario o sector de servicios

4. ANALISIS COMERCIAL DEL SECTOR

El sector formal del bien o el servicio requerido es el siguiente:

No. SECTOR Marcar con una “X”
1 Agropecuario
2 Servicios X
3 Industrial
4 Transporte
5 Comercio
6 Financiero
7 Construccion
8 Minero y Energético
9 Solidario
10 Comunicaciones

2 https://psicologiaymente.com/cultura/sectores-economicos-
colombia#:~:text=Algunas%?20cifras&text=Seg%C3%BAn%20el%20DANE%2C%20que%20es,la%20industria%20(sector%

20secundario).

Regional Antioquia/Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada
Calle 104 69 - 120, Medellin. - PBX (57 4) 444 28 00
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11 Administracion Publica

12 Otros (alimentos)

5. ANALISIS DEL SECTOR EN MATERIA LEGAL

No. DEFINICION

Marcar con una “X”

1 Precio regulado por el gobierno

2 Precio no regulado por el gobierno

6. ANALISIS DEL SECTOR EN MATERIA AMBIENTAL

No. DEFINICION SI | NO

OBSERVACIONES

Regulado por norma
ambiental

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS ESENCIALES:

El SENA atendiendo a la necesidad y con el fin de satisfacerla adjudicara el proceso
de seleccién a quienes hayan ofertado el menor valor dentro del proceso; habiendo
cotizado en su oferta inicial la totalidad de los items, previo cumplimiento de los
requisitos habilitantes; el proponente debera mantener los precios ofertados durante
la vigencia del contrato, respondiendo a las siguientes caracteristicas técnicas:

UNIDAD
ITEM DESCRIPCION DEL ELEMENTO DE S%AI‘_II\IJII.:_D:[?A

MEDIDA

Empanada de carne 150 gr + gaseosa o jugo 250 ml,

1 debidamente empacada y sellado en recipientes U
: : . n

amigables con el medio ambiente y con fecha de

vencimiento.

Pastel hojaldrado (gloria, ariquipe, queso, hawaiano)

120 gr + gaseosa 0 bolsa de leche de 180 ml,

2 |debidamente empacada y sellado en recipientes Un
amigables con el medio ambiente y con fecha de
vencimiento.

Porcion de torta 70 gr + bebida gaseosa de 250 ml,

3 |empacada en bolsa debidamente sellada y marcada Un

con fecha de vencimiento
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Hamburguesa con pan ajonjoli de 8 cm + lechuga y
tomate + tocineta 30 gr + queso mozzarella 30 gr +
4 |carne 100% res 150 gr + bebida gaseosa de 400 ml Un 1
(empacada en recipientes amigables con el medio
ambiente)

Sandwich cubano (jamén salami, queso, lechiga) de
5 1180 gr+ gaseosa de 250ml en recipientes amigables un 1
con el medio ambiente y con fecha de vencimiento.

NOTA: Se solicitan cantidades unitarias, el valor unitario de los servicios sera tomado como valor de
referencia para la seleccién del proveedor que oferte el menor precio, sin embargo, el contrato se
adjudicara por la totalidad del presupuesto disponible, es cual es de $ $ 89.998.966, y se debera
cumplir con las especificaciones técnicas definidas. No obstante, si en su momento la entidad llegara
a necesitar algun servicio con relacién directa al objeto del presente proceso de contratacién, el
proveedor suministrard al SENA dicho servicio por el valor del mercado.

8. ESTUDIO DE LA OFERTA:

La industria alimentaria es la parte de la industria que se encarga de todos los
procesos relacionados con la cadena alimentaria. Se incluyen dentro del concepto
las fases de transporte, recepcion, almacenamiento, procesamiento,
conservacion, y servicio de alimentos de consumo humano y animal. Las materias
primas de esta industria consisten principalmente de productos de origen vegetal
(agricultura), animal (ganaderia) y fangico (perteneciente o relativo a los hongos).
Gracias a la ciencia y la tecnologia de alimentos el progreso de esta industria se
ha visto incrementado y nos ha afectado actualmente en la alimentacién cotidiana,
aumentando el numero de posibles alimentos disponibles en la dieta.

El aumento de produccion ha ido unido con un esfuerzo progresivo en la vigilancia
de la higiene y de las leyes alimentarias de los paises intentando regular y unificar
los procesos y los productos.

LOS PROCESOS DE LA (CADENA ALIMENTARIA)

Los procesos de produccion pueden clasificarse en seis diferentes: transporte de
alimentos, “‘recepcion” de alimentos, almacenamiento de alimentos,
““procesamiento de alimentos, la conservacion de alimentos y el servicio de
alimentos.

Transporte de alimentos: En este proceso se incluyen todos los procedimientos

gue buscan proteger la inocuidad de los alimentos durante su traslado desde el
lugar de produccién al de almacenamiento o procesamiento. En este campo se
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aplican conceptos de ingenieria para mantener las temperaturas adecuadas y
evitar la contaminacion ambiental.

Recepcion de Alimentos: Es solo una parte del eslabdn en la cadena alimentaria
la recepcion de mercancias es punto critico de control en los sistemas de
aseguramiento de la calidad visto que si se reciben materias primas
descompuestas muy dificilmente se puede recuperar la salubridad. Se aplican en
esta fase criterios de aceptacion y rechazo de mercancias muy frecuentemente
decididas por el juicio profesional de los inspectores de calidad.

Almacenamiento de Alimentos: El almacenamiento de alimentos esta orientado
a mantener en el tiempo las caracteristicas propias de los alimentos a fin de que
sean mantenidos inventarios para la produccion. Se estudia la estacionalidad de
ciertos productos alimenticios para controlar la rotacion. Se controlan las
temperaturas de almacenamiento y la humedad relativa en los lugares de
almacenamiento para evitar deterioro acelerado. Generalmente suelen emplearse
para el almacenamiento en silos, almacenes acondicionados al tipo de industria
especifico (herméticos, al aire libre, refrigerados, etc), cAmaras frigorificas, etc.

Procesamiento de alimentos: El procesamiento de alimentos es tan variado
como la cantidad de alimentos que existen. Cada alimento tiene su procesamiento
y la cantidad o complejidad de los procedimientos varia segun el tipo de alimento.
Normalmente el procesamiento de alimentos se diagrama en flujogramas de
proceso y su control depende de los sistemas de aseguramiento de la calidad.

Conservacion de Alimentos: Los procesos habituales de la conservacion de
alimentos, tienen como objeto la transformacion inicial del alimento para la
obtencién de otro producto distinto y transformado que presente un mayor tiempo
de vida dutil. Algunos de los procesos de conservacion son: - Salado. -
Deshidratacion. - Refrigeracion - Congelacién. - Pasteurizacion. - Esterilizacion —
Acidificacion.

Servicio de Alimentos: Dentro de la industria alimentaria se incluyen los
establecimientos que se encargan de preparar alimentos para su servicio y
consumo. En estos establecimientos se aplican técnicas gastronémicas que se
deben controlar segun las normas de la higiene de alimentos.

Dentro de este grupo se incluyen a los restaurantes, comedores publicos,
comedores escolares, Comedores industriales, hoteles, clinicas, hospitales,
cruceros y ventas ambulantes de alimentos.

Este sector incluye la elaboracion, procesamiento y conservacion de productos
alimenticios tales como, carnes, pescado, frutas, legumbres, aceites y grasas,
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lacteos, productos de molineria, almidones, preparados para animales, productos
de panaderia, azlcar, bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas. Cigarrillos.®

MERCADO

Se ha mencionado que la industria agroalimentaria colombiana es una de las mas
importantes de la economia. Esto ha sido consecuencia de una serie de los
distintos planes llevados a cabo por los gobiernos del pais.

Como consecuencia del desarrollo econémico experimentado por el pais en los
altimos afios, ciertos sectores han visto como se incrementaba el consumo de
determinados productos y por tanto, la produccién de los mismos. Con todo ello,
la industria agricola colombiana produjo cerca de 28 millones de toneladas a lo
largo del afio 2010, siendo los cultivos mas productivos los del platano, patata,
frutas y hortalizas.

Segun estimaciones de la Sociedad de Agricultores de Colombia, el pais cuenta
aproximadamente con 51 millones de hectareas agropecuarias. Alrededor del 6%
de esta area es destinada al cultivo de productos agricolas y mas del 75% restante
esta dedicado la produccion pecuaria (en su mayoria, pastos para ganaderia
bovina extensiva). Estas cifras sitian a Colombia como el 22° pais del mundo en
términos de tierras agricolas.

La Federacion Colombiana de Ganaderos (Fedegan), estima que en el tltimo afio
se sacrificé aproximadamente 4,100.000 cabezas de ganado vacuno, que supone
un incremento respecto al afo anterior, situando de nuevo la cantidad de cabezas
en los niveles de los afios 2008 y 2009. Sin embargo, el censo de ganado vacuno
en el Ultimo afio arroj6 una cifra que alcanzaba los 22 millones y medio de
cabezas.

La produccion nacional de aceite de oliva es practicamente inexistente. De esta
forma, se puede estimar que el consumo nacional de aceite de oliva corresponde
en su practica totalidad a las importaciones — ya se ha indicado anteriormente que
estas provienen en su mayoria de Espafia —. Sin embargo, si existe una industria
de productores de otros aceites vegetales que pueden ser sustitutos del aceite de
oliva. Por ejemplo, Colombia es uno de los mayores productores mundiales de
aceite de palma, con cerca del millén de toneladas producidas en el afio 2012, de
las cuales el 40% se destina al consumo humano y otro 20% destinado para
exportacion.

En el sector de los lacteos y quesos, es importante destacar que, en

3 https://es.wikipedia.org/wiki/Industria_alimentaria
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Latinoamérica, Colombia se sita como cuarto productor de leche. Es un sector
que esta en pleno desarrollo, y en el que ademas de grandes productores
nacionales, estan introduciéndose multinacionales extranjeras. En vistas de la
evolucion del sector, las empresas locales se estan adaptando, mediante fuertes
inversiones destinadas a mejorar su produccion y, por tanto, la calidad de los
productos que ofrecen a los consumidores.

La industria de la pesca tiene un peso importante en la economia del pais, aunque
la mayor parte del consumo nacional proviene de las importaciones. Con todo ello,
en el ultimo afio la produccion pesquera alcanzé las 175.000 toneladas, entre los
gue destacan el atin y el camarén.

Un 45% aproximadamente de la cantidad producida proviene directamente de
pesca maritima. Es especialmente significativa la industria atunera colombiana,
gue le ha llevado a producir cerca de 55 mil toneladas anuales de aun (en lomos)
y 144 millones de unidades de atun.

La cantidad de los nutrientes debe hacerse por porcién del alimento o por envase
(si este contiene una sola porcion).

La distribucion muestra una fuerte lucha entre el nuevo comercio (principalmente
supermercados e hipermercados) y el canal tradicional. En Colombia, el canal de
tiendas tradicionales, muchas de ellas son propiedad de una familia que
acostumbra a servir de autoempleo y abastece al barrio en que esta ubicada.

No obstante, las cadenas de distribucién estdn ganando terreno poco a poco a
estos establecimientos.

La elaboracién de productos alimenticios, bebidas y tabaco representa la segunda
actividad manufacturera mas importante del pais, después de productos
metalicos, maquinaria y equipo. Contribuye con el 22% del total de la produccion
manufacturera.

EL NEGOCIO DE LA GASTRONOMIA

En los dltimos diez afios, las ventas por consumo de comidas por fuera del hogar
se han incrementado un 151,89%.

La cifra refleja una transicion cultural en los habitos de las familias colombianas,
pero sobre todo demuestra el crecimiento acelerado que reporta el sector de los
restaurantes, que movié ventas cercanas a los $24 billones en 2012. Es un
crecimiento del 9,08% con relacién a 2011, segun datos de un estudio de la revista
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especializada en gastronomia La Barra.

“La gastronomia ocupa el décimo puesto entre los sectores econémicos que
aportan al PIB colombiano, por encima de la educacioén y las telecomunicaciones.
En 2000 se registraron ventas por $7,9 billones anuales, mientras que en 2010
ascendieron a $19,9 billones”, explica Claudia Hernandez, directora ejecutiva de
la Asociacion Colombiana de la Industria Gastronomica, Acodrés.

En la actualidad hay cerca de 295.000 establecimientos de comidas en el pais, de
los cuales 64.000 estan en Bogota. Mientras que 293.123 empresas del sector
gastrondmico estan inscritas en las Camaras de Comercio. Y “segun informacién
del Dane los restaurantes constituyen el tercer gasto en los hogares colombianos,
después del mercado, el arriendo y la vivienda. Lo anterior obedece a la diversidad
de oferta, hay para todos los gustos en cuanto a sabores, precios y tendencias”.
Son pruebas de la importancia que viene cobrando la gastronomia en la economia
del pais. Segun Laura Micaham, coordinadora editorial de la Barra, esto se debe
a diferentes factores, especialmente socioculturales, y de desarrollo. “Se ha visto
gue la gente ya destina una parte de sus ingresos a comer fuera de la casa. Hay
factores socioculturales que influyen en ese consumo.

Los restaurantes casuales han tenido aperturas importantes; ofrecen precios
moderados, con una carta bien desarrollada y un mena saludable y bien
estudiado, lo que hace que se pongan de moda muy rapido. Otros que crecen
rapidamente son los que estan avalados por un chef de renombre.

Lo que prefieren

El principal gasto que hacen las personas al comer fuera de casa es en los
restaurantes tipo ejecutivo al medio dia. “El sector de los restaurantes tiene un
consumo muy alto por encima de los otros subsectores”, asegura Micaham, sobre
el estudio realizado con informacién de la Superintendencia de Industria y
Comercio y Raddar. Igualmente, la directora ejecutiva de Acodrés indica que “no
hay una estadistica que determina la preferencia de los comensales, ya que varia
de acuerdo a si es grupo familiar (comidas rapidas), almuerzos empresariales
(prefieren restaurantes de mantel) o los llamados almuerzos ejecutivos para
quienes laboran y tienen un tiempo determinado de almuerzo”.

Los restaurantes de comida extranjera también entran a jugar un papel importante.
Aunque no se ha notado mucha la diferencia en su crecimiento, pues siempre ha
existido una oferta que se ha mantenido estable, encontrando en los ultimos afios
una gran diversidad gastrondmica de paises como Argentina, Peru, México,
Espania, Italia y del oriente.
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“El ano pasado se abrieron unos 50 restaurantes en el pais. Hay muchos que
estan marcando la parada, no solo son dos 0 tres, concluye Micaham.
Para los especialistas, el sector gastronémico le esta apostando fuertemente a la
comida local y a su proceso de internacionalizacion. Una apuesta que busca
reafirmar el caracter cosmopolita de las principales ciudades del pais?.

LA INDUSTRIA QUE ALIMENTA EL PROGRESO

Se necesita de trabajo conjunto entre el Gobierno y la industria de alimentos para
desarrollar estrategias efectivas que le permitan al pais aprovechar sus recursos.

Camilo Montes | Director de la Céamara de la Industria de Alimentos de la ANDI

La industria de alimentos tiene la misidon de sustentar al mundo. Esta tarea se
realiza mediante un trabajo que comienza con la produccion de materias primas,
avanza con el procesamiento de los alimentos y finaliza con el proceso de
distribucion y comercializacion.

Se trata de un sector que genera progreso, tanto en las comunidades con vocacion
agricola e industrial, como al interior de las compafiias y dentro de las poblaciones
gue pueden mejorar sus condiciones de vida, gracias a la adquisicién de alimentos
de calidad. Asi las cosas, se presenta un gran reto para esta industria ante el
nuevo Gobierno: convertir a Colombia en referente global en la produccion de
alimentos que respondan a las cambiantes necesidades de los consumidores.

Se trata de un escenario con dificultades y oportunidades que, si son abordadas
de forma adecuada y con la participacion de las empresas, el Gobierno, la
academia y la sociedad civil, conduciran al desarrollo del pais.

Es importante tener en cuenta que Colombia tiene el potencial de ser una de las
siete despensas alimentarias del mundo, de acuerdo con la Organizacion de las
Naciones Unidas para la Alimentaciéon y la Agricultura (FAO). Esto lo confirman

4 Claudia Hernandez / Directora ejecutiva de Ccodres. Francois Cornelis / Chef profesional
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las cifras reveladas por el Gobierno nacional a finales de junio pasado, que indican
la existencia de 40 millones de hectareas para producir alimentos, de las cuales
apenas 7,6 millones estan cultivadas, lo que demuestra el enorme potencial que
tiene el pais en materia agricola y que no se ha aprovechado, en gran parte por
deficiencias en la internacionalizacion.

Si bien es cierto que Colombia cuenta con acuerdos de libre comercio con varios
paises, aun existen barreras sanitarias y de acceso que no han permitido el envio
de alimentos producidos acay que frenan la posibilidad de que el pais se convierta
en un centro de exportacion importante a nivel mundial.

Ante este panorama, la industria recibe los retos con optimismo, consciente de
gue la oferta de alimentos que esperan los colombianos en el mercado es variada
y diversa, con multiples oportunidades de seguir innovando. Es importante que el
Gobierno y las empresas trabajen de forma conjunta en estrategias que permitan
el encadenamiento productivo del agro con la industria de alimentos, lo que dara
paso al crecimiento econdmico de Colombia y, a su vez, le permitira al sector de
alimentos contar con una solidez que soporte los esfuerzos de investigacion para
la creacién de un portafolio saludable que beneficie a todos los consumidores del
pais.

Oportunidades de laindustria de alimentos para los proximos cuatro afios:

e Crecimiento mundial de demanda alimentos.

e Las marcas colombianas son reconocidas en Ameérica Latina y algunas a nivel
global.

e La transformacion digital y la industria 4.0 aplicada a los alimentos. Ejemplos:
trazabilidad desde la granja hasta la mesa y compras electrénicas.

e Categorias con importante demanda mundial y escasos proveedores, como la
chocolateria, los nutracéuticos, los granos andinos, entre otros.

e Planes del Gobierno para mejora de la infraestructura nacional (principalmente
vias terciarias) que permiten acceder a productores rurales.

e Mayor capacidad de compra en los hogares colombianos gracias al
crecimiento de la clase media.

e Trabajo conjunto entre todos los actores del sistema de salud para abordar
sistematicamente los desafios de obesidad y enfermedades no transmisibles.

e Ampliacién del portafolio atendiendo necesidades nutricionales de grupos
especificos.

e Consolidaciéon del mercado de la Alianza Pacifico.

e Fortalecimiento de la cadena agroalimentaria de Colombia aprovechando
nuevas areas para la produccion de alimentos.
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Retos de laindustria de alimentos para los proximos 4 afios:

Simplificar o eliminar tramites innecesarios que restringen la puesta en el
mercado de nuevos alimentos.

Actualizaciéon de los reglamentos técnicos en alimentos (algunos tienen mas
de dos décadas sin ser revisados).

Acceso a materias primas a precios competitivos con cadenas de
abastecimiento.

Mas y mejor talento especializado en la industria de alimentos.

Puesta en marcha de un sistema nacional de innovacion.

Educacion del consumidor para que construya dietas saludables vy
balanceadas.

Gestion responsable de la publicidad, en particular la relacionada con
alimentos para nifios menores de 12 afios.

Estrategias de economia circular con especial énfasis en envases y empaques.
Reducciodn significativa del desperdicio de alimentos, gracias a la poscosecha
y al procesamiento agroindustrial, la ampliacion de la vida datil y al
fortalecimiento de los Bancos de Alimentos.

Promocion de hébitos de vida saludable que permitan el desarrollo integral de

los colombianos®.

En el mercado colombiano existen una gran variedad de empresas con trayectoria,
reconocimiento, infraestructura y la logistica para proveer a la entidad este tipo de
servicios y/o bienes, algunas de las empresas cercanas al Sena Pedregal, son:

EMPRESA Tel Direccion Email y/o Pagina WEB.
RESTAURANTE LA FONDA 2371715 Cl. 104 #7421, Medellin, Antioquia
BROSTY 2675907 Cra. 68 #96-46, Medellin, Antioquia
:_lg;#g-\RII.AOgR?E'g;gRREA DONATTO 27199 71 Calle 104 N° 67-120 g’:\talialondo%@qmail.co
TOLUCHO 2375764 Cra. 68 #94-64, Medellin, Antioquia
BIANCHAS SABOR PACIFICO 4722226 Cra. 68 #94-97, Medellin, Antioquia
RESTAURANTE "LOS ASADOS" 2372791 Cra. 68 #94-115, Medellin, Antioquia
RESTAURANTE RUBEN Cra. 74 #101c-1, Medellin, Antioquia
POLLOS PEDREGAL 2371937 Cl. 104 #7480, Medellin, Antioquia
RESTAURANTE EL PEDREGAL 4772908 Cl 101 B 74-10
SANDRA MILDREY LOPERA ARANGO 300 886 5043 Calle 104 N° 69-120 Samiloara20@hotmail.com
SODEXO CORPORACION 06 00460400 Efe"citsn?aAc#g LosMolnos. | contactenos.co@sodexo.com

5 http://www.andi.com.co/Home/Noticia/1231-la-industria-que-alimenta-el-progreso
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SUMINISTROS ALIMENTICIOS.COM S.A.

Tel: (57) (4) 2657688

Cr59 24-38 Medellin, Colombia

suministrosalimenticios.com

RESTAURANTE LOS ARRIEROS

34604 10 14 92

138, Dg. 55 #35, Bello, Antioquia

MAHIS AREPAS GOURMET

2737115

Cra. 67b #08 #116 a, Medellin,

Antioguia

A través del aplicativo Google Maps se logra visualizar los restaurantes cercanos
al perimetro del Centro de la Tecnologia de la Manufactura Avanzada, Sena

Pedregal, asi:

Go g|e maps restaurantes sena pedregal medellin !/ Q i e
& Horario de atencion ~
Z Copacal
Restaurante Los Arrieros ks
’ @ R ¢ Vit oeL sot
+34 604101492 e k) Aopsas
X Consumo en el lugar - v Para lleval RUTA LaMedina % NAVARRA
Cazuelas Y
PLAYA RICA
Medellin Ubicacion Bello San Fel OﬂMendongos del Norte
Bello quia -2 Bello e Cios
ello uia dall
<ajil FONTIDUENO™ ¢
o 2
LaPalma @)
Vda Sabana s a0}
Vda. Potrerito &
Larga
M?h{%AréPas Gf;_urmel QQQ Guadalupe Mexican
it ® Medellin umcacionsean Q Gtil) & Bar Cabafias (o)
§ o
San José de 2 § s
la Montafia Lallusion & 0 Restaurante Los Arrieros
= 6]
o
= W
| PEDREGAL combos. (2 Parque Arvi
SFTiGWER TRAVESIAS ~ ALTO 5
o Terminal Del Nor'.eo
San Cristobal a8
yl! Q Restaurante IN SITU
Guadalupe Mexican Grill & Bar Cabafias ELPATIO ;¢ \ @ s5 1957 Pizzeria (c3}
Antioquia Asadero Restaurante El Fogon Chino
® Mr Kokorollo.com Q o ;
% Plaza Minorista
smowes | P a Q José Maria Villa
SAN JAVIER LA AMERICA =,
Qo ?
AMERICA Ao 8 QQQ DELICIAS CON QUESO
it a El Rosari
F)onde Guaca 5. CORAZON B Ce
Antioquia
+
a 2 G
® Centio Comercial @) pcet
Los Molinos =

9. ESTUDIO DE LA DEMANDA

9.1 Anélisis de Precios histoéricos:

Durante los ultimos afios el CTMA ha sido el encargad

o0 de llevar a cabo la

contratacion y ejecuciéon de procesos contractuales cuyo objeto ha sido contratar
“suministro de alimentacién (refrigerios) para los aprendices del Centro de

Tecnologia de la Manufactura Avanzada”, asi:

Grafico N°1

Suministro de Alimentacion Aprendices - Valor Anual Ejecutado Periodo 2013 - 2020
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Suministro de Refrigerios aprendices
Anual Ejecutado
Periodo 2013 - 2020.
$90.000.000
$ 80.000.000
$ 70.000.000 e
$ 60.000.000 Y U B
$ 50.000.000 '
$ 40.000.000
$30.000.000
$20.000.000
$10.000.000
s -
2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Fuente: Informacion tomada de los sistemas de informacion contable - financiera — (Finanzas 2000, SIIF Nacion y Blackbox).

Del anterior grafico es posible identificar: i). Durante el periodo comprendido entre el 2013 y el 2020, el presupuesto
gjecutado ha sido CUATROCIENTOS NOVENTA Y CINCO MILLONES TRESCIENTOS VEINTINUEVE MIL
CUATROCIENTOS TREINTA Y NUEVE PESOS ($495.329.439), iii). De igual forma, durante los ltimos ocho (8) afios, el
valor promedio de ejecucién fue de APROXIMADAMENTE SESENTA Y UN MILLONES NOVECIENTOS DIECISEIS MIL
CIENTO OCHENTA PESOS ($61.916.180), de lo que se puede concluir: i). Mientras el presupuesto sea asignado al
centro, y, dicho proceso aln se encuentre descentralizado, el Centro esta en la obligacion de proceder con la contratacion
de dicho servicio y dar asi cumplimiento al Decreto 2203 del 13 de Diciembre del 2019, Por la cual se adopta el Plan Nacional
Integral de Bienestar de los aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje-SENA

Ahora bien, organizando la informacién con la que se cuenta sobre el comportamiento del servicio en la vigencia anterior
(2020), se logro construir la grafico N°2:

Regional Antioquia/Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada
Calle 104 69 - 120, Medellin. - PBX (57 4) 444 28 00
www.sena.edu.co
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GRAFICO N° 2 EJECUCION MENSUAL - ANO 2020

Ejecucion - 2020
35000000

30000000 o o
& \d
25000000 o 8
P
v
20000000 &
-
&
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0

Fuente: Informacién tomada del Sistema Integrado de Informacion Financiera - SIIF Nacién , Secop Il Contrato N°
CO1.PCCNTR.1480215 del 31 de marzo de 2020

De la anterior gréfica, se identifica: i). Que el valor promedio de los pagos durante el afio fue de VEINTICUATRO
MILLONES NOVECIENTOS SESENTA Y NUEVE MIL TRESCIENTOS VEINTIDOS PESOS ($24.969.322), ii). Es
claro que la periodicidad de los pagos derivados del contrato, por las condiciones del mismo, deberan realizarse de
forma periodica bimestral o trimestralmente, garantizando un comportamiento econdmico idéneo para las partes,
iii). EI porcentaje promedio de ejecucion trimestral equivale a un (33.33%), iv). De igual forma, durante los ultimos
ocho (8) afios, se han desarrollado procesos contractuales bajo Minima Cuantia, dado que el presupuesto no

superaba el 10% del presupuesto de la menor cuantia establecida para entidad

9.2 Andlisis de la demanda:

La Entidad Estatal debe tener en cuenta las condiciones en las cuales ha
adquirido en el pasado el bien o servicio objeto del Proceso de Contratacién y
como lo han hecho otras entidades estatales. En particular para la elaboracién
el andlisis del sector se utilizaron diversos métodos de estimacion de precios;
este estudio se llevd a cabo mediante los siguientes mecanismos: Solicitud de
pre cotizacion publica con el objeto del presente proceso, analisis de precios
historicos, efectuados a través de la revision de las ofertas econdémicas de otras
propuestas presentadas anteriormente y la consulta de otros procesos
celebrados con objetos similares.

De acuerdo al procedimiento que indica la guia para elaborar el analisis del
sector en cumplimiento del Decreto 1082 de 2015, Articulo 2.2.1.1.1.6.1, el
Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada procede a hacer andlisis de la
demanda.

Una vez revisada la pagina del SECOP, se encontraron procesos ejecutados por
otros Centros de formacién del SENA, relacionados con el objeto de que se
pretende contratar como son:

Regional Antioquia/Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada
Calle 104 69 - 120, Medellin. - PBX (57 4) 444 28 00
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La Entidad Estatal debe tener en cuenta las condiciones en las cuales ha adquirido en el
pasado el bien o servicio objeto del Proceso de Contratacion.

Historico del Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada:

Regional Antioquia/Centro de Tecnologia de la Manufactura Avanzada

Calle 104 69 - 120, Medellin.

www.sena.eau

%)

SENAComMmunica

- PBX (57 4) 444 28 00

pag. 19



SEMNA

ANALISIS DEL SECTOR

as[e4=[epojNsI®anl | =ealydlgndwo
I4SI®TL099TT ' OLN'TOD=AIN321n0u¢
xapuy/reroginunuoddo/Bunspua] /2

-gAMIINE qwso-4alazydsmomiAzzaold0O
-0OUX8TH JNTIONABOUGTYYZD
oedidzshoidvdismdeoliaANuANuper wy
41Z feNe99vTOSMIW . Zbgpovep=asuodsal
-eyoidesal-h/ 559516
-€T-6T=LIOUBISUODWNUZ 0P 0S8201d

d9dboHN ZAAQSae90b3d9
613S2dASHOXNASILINYIN
-9zbgpoveo=asuodsal
-eyordeoal-6%,0z1287
-€T-9T=eldueisuoQunu¢op
'0S9901d8|[e1ap/Se}NSuU09/0

MISAENX L4zHbsAonB1SS
HGAYZbaPOVE0=8sU0ds®)
-eyo}desss-6190,9619¢
-€1-GL=Blouejsuo)wnu;op
"0S8001d8|[E}9P/SE)NSU0D/0

yun 11and/09°A0b dodas Anunwiwod//:sdny | a|[e1sp/Selnsuod/03°A0hH Soreuod mmm//:sdny 9°A0B"SORRUOY MMAWY/:SARY | 9°A0B"SOjeIU0D MMM//:SdnYy
uolo99)ss eljueny euwiuj eljueny euwiuj "Bljuend ewiu BJJUeNd BWIU)
ap PepIiepop iueng ewiuliy lueng ewiuliy i U 1 U
einbonuy einbonuy
einbonuy-epezueAy einjoenue|y einbonuy-epezueny . -
pepiu3 S S -epezUBAR BINjoBJNUEL -epezueAy enjoejnuejy e
7 8Q e1bojouda] a8 04us) einjoejnuely e a( elfojouss] aq onus)
’ ’ e| op ejBojouns) ap ous) aQ eIbojouds| aQ 0Jus)
obed
S8lensusw SauoD S8lensusw Sau0) S8lensusw Sau0)
ap ew.o4 sglensusw SaM0)
0)eJju0d o o
[P [€10} JO[eA GS06°L06'1L 8/6'G69°29% '009'866'61$ 008} ¥5'€9%
oze|d (sesaN) 6 Sasa|\ 6 Sasa|\ 6 S8sa|\ §
z83T8, 2878 2888 5888
S S oo S S o o< ¢ o] Qc @ o
oSS SEZ o5 SE 02007 22928
2,885 2,838 sE5%8E £ET%E S
—_ O )
. g8es< g8%3 5°38¢8 $°352
= EZ ET g =3 ET g = = __ @®© = = ©
s c 2 8 NS c 28N E 28T @ 2883 S
b o O DT = o O DT = P T S ° o =2
S §59¢5% S859E% 8 g B 8 g 3
o cad8 a8 T NS N
= SL,2582 S .52 258ES SE8D 2
[T} R B o B ®E E=] c 2 = o 2 c
S L2883 L8888 - 2 Eog e EFS
o E=8 = E=8 = E S5 £ S5=
£ EpSis EcS5l Eg28;s EgeRD
= R =) s § o w.wm.|H BLEE5_ @
o) 28 &0 —ag &0 — 2 GRS -2 c ©
o RN = o © s P gy o«
A R A=) A I <) 2 O, © = 20 g
S 22508 S2L5 05 SSRED E2RES
T %5855 T3 S8S c " S w2 s ° 8835
£E2885 2585 £ _ 228 €, 285§
o= 2 0 S22 O S w B D S G o
Ses5&2 S5 &2 OCo R8s e S8838
[77]
L3 L3 <= L3
o o B o
8 az oz Xz azZ
2 zZ3 Z3 <3 =5
= = = = =
IS = M = M = M = M
s
S % % Zg9 @
o o w o w = m o w
= =z ol =0
<O Z O Ll 7 Z O
e o - a o -
ojeljuo) ‘oN 6120871 ¥LNDOOd 10D L9ve L19¢ 065¢
e19uabip 0202 6102 9102 S0z

10. PRECIOS BASE
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ANALISIS DEL SECTOR

De conformidad con lo expuesto y teniendo en cuenta que el Centro de Tecnologia
de la Manufactura Avanzada de la Regional Antioquia del SENA realizé
publicacion de solicitud de pre cotizaciones a través de la pagina del SECOP Il 'y
https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?P
PI=CO1.PPI.12428574&isFromPublicArea=True&isModal=False, publicacion que
fue atendida por los oferentes N° 1-2.

Pre cotizacién N°1
(SANDRA MINDREY LOPERA
UNIDAD DE | CANTIDAD ARANGO)

MEDIDA |SOLICITADA VALOR VALOR

UNITARIO VALOR TOTAL| UNITARIO VALOR TOTAL|

Pre cotizacién N°2
(Julio Cesar Saenz Castillo)

ITEM DESCRIPCION DEL ELEMENTO

Empanada de carne 150 gr + gaseosa o jugo 250 ml,
1 |debidamente empacada y sellado en recipientes amigables un 1 $ 2522 | $ 25221 s 3.800 | $ 3.800| $ 3161 | $ 3.161
con el medio ambiente y con fecha de vencimiento.
Pastel hojaldrado (gloria, ariquipe, queso, hawaiano) 120 gr +
2 |9aseosaobolsadeleche de 180 ml, debidamente empacadayl 1 $ 2941 $ 2041 | $ 3.800 | $ 3800 $ 3371 % 3371
sellado en recipientes amigables con el medio ambiente ycon
fecha de vencimiento.
Porcién de torta 70 gr + bebida gaseosa de 250 ml, empacada
3 |en bolsa debidamente sellada y marcada con fecha de un 1 $ 2941 | $ 2941 3 3500 | $ 3.500| $ 3221 | $ 3.221
vencimiento
Hamburguesa con pan ajonjoli de 8 cm + lechuga y tomate +
i 0/
4 [tocineta 3.0 gr + queso mozzarella 30 gr + carne 100% res 150 un 1 $ 5882 | 5882 | s 13.000 | $ 13.000| $ 0441 | $ 0.441
gr + bebida gaseosa de 400 ml (empacada en recipientes
amigables con el medio ambiente)
Sandwich cubano (jamoén salami, queso, lechiga) de 180 gr+
5 |gaseosa de 250ml en recipientes amigables con el medio un 1 $ 5462 | $ 5462 | $ 13.000 | $ 13.000| $ 9231 | $ 9.231
ambiente y con fecha de vencimiento.
Subtotal| $ 19.748 Subtotal| $ 37.100 Subtotal| $ 28.424
IVA| $ 3.752 IVA| $ - IVA| $ 5.401
Total | $ 23.500 Total | $ 37.100 Total | $ 33.825

NOTA: El valor unitario de los servicios sera tomado como valor de referencia para la seleccion del
proveedor que oferte el menor precio, sin embargo, el contrato se adjudicara por la totalidad del
presupuesto disponible, es cual es de $ $ 89.998.966, y se debera cumplir con las especificaciones
técnicas definidas. No obstante, si en su momento la entidad llegara a necesitar algin servicio con
relacién directa al objeto del presente proceso de contratacion, el proveedor suministrarq al SENA
dicho servicio por el valor del mercado.

Para este estudio también se tuvo en cuenta como fuente la pagina del SENA y
paginas web de entidades estatales y el SECOP. Lo anterior, en aras de
materializar los principios de planeacion, de responsabilidad y de transparencia
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consagrados en el Estatuto General de la Contratacion Estatal.

11. PERSPECTIVA LEGAL

El presente proceso y el correspondiente contrato que se derive estan regidos por
las normas contenidas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, el articulo 94 de
la Ley 1474 de 2011, articulos del 2.2.1.2.1.5.1 al 2.2.1 .2.1.5.4 del Decreto 1082
de 2015 y demas normas complementarias. EI marco legal del proceso de
seleccién y del contrato que se derive de su adjudicacién, esta conformado por la
Constitucion Politica, las leyes de la Republica de Colombia y en especial por la Ley
80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y sus decretos reglamentarios, las normas
organicas del presupuesto, las disposiciones cambiarias, Estatuto Tributario y las
demas normas concordantes con la materia que rijan o lleguen a regir los
aspectos del presente proceso de seleccion. Las normas actualmente vigentes
que resulten pertinentes de acuerdo con la Ley Colombiana, se presumen
conocidas por todos los proponentes.

El proceso de minima cuantia se encuentra fundamentado en el articulo 94 de la
Ley 1474 de 2011, "TRANSPARENCIA EN CONTRATACION DE MINIMA
CUANTIA. Adicionese al articulo 2 de la Ley 1150 de 2007 y en el articulo
2.2.1.2.1.5 .2 del Decreto 1082 de 2015, de conformidad con las siguientes reglas:

“Las siguientes reglas son aplicables a la contratacion cuyo valor no excede del
10% de la menor cuantia de la Entidad Estatal, independiente de su objeto

La Entidad Estatal debe sefialar en la invitacion a participar en procesos de minima
cuantia la informacion a la que se refieren los numerales 2, 3 y 4 del articulo
anterior, y la forma como el interesado debe acreditar su capacidad juridica y la
experiencia minima, si se exige esta ultima y el cumplimiento de las condiciones
técnicas exigidas.

La Entidad Estatal puede exigir una capacidad financiera minima cuando no hace
el pago contra entrega a satisfaccion de los bienes, obras o servicios. Si la Entidad
Estatal exige capacidad financiera debe indicar como hara la verificacion
correspondiente.

La invitacién se hara por un término no inferior a un (1) dia habil. Si los interesados
formulan observaciones o comentarios a la invitacion, éstos seran contestados por
la Entidad Estatal antes del vencimiento del plazo para presentar ofertas.

La Entidad Estatal debe revisar las ofertas econémicas y verificar que la de menor
precio cumple con las condiciones de la invitacion. Si esta no cumple con las
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condiciones de la invitaciéon, la Entidad Estatal debe verificar el cumplimiento de
los requisitos de la invitacion de la oferta con el segundo mejor precio y asi
sucesivamente.

La Entidad Estatal debe publicar el informe de evaluacién durante un (1) dia habil.

La Entidad Estatal debe aceptar la oferta de menor precio, siempre que cumpla
con las condiciones establecidas en la invitacion a participar en los procesos de
minima cuantia. En la aceptacion de la oferta, la Entidad Estatal debe informar al
contratista el nombre del supervisor del contrato.

En caso de empate, la Entidad Estatal aceptara la oferta que haya sido presentada
primero a tiempo. La oferta y su aceptacion constituyen el contrato.

Ademas el Decreto 1082 de 2015, Subseccion 5 de la Minima cuantia, establece
y regula el procedimiento para la efectuaciéon de los procesos de Minima Cuantia
asi:

"Articulo 2.2.1.2.1.5.1. Estudios previos para la contratacion de minima cuantia.
La entidad estatal debe elaborar unos estudios previos que deben contener lo
siguiente:

e La descripcion sucinta de la necesidad que pretende satisfacer con la
contratacion.

e La descripcion del objeto a contratar identificado con el cuarto nivel del
Clasificador de Bienes y Servicios.

e Las condiciones técnicas exigida

e El valor estimado del contrato y su justificacion El plazo de ejecuciéon del
contrato

e El certificado de disponibilidad presupuestal que respalda la contratacion.

Por lo anterior, toda vez que el presupuesto para esta contratacion es de hasta
OCHENTA Y NUEVE MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA Y OCHO MIL
NOVECIENTOS SESENTA Y SEIS MIL PESOS ($89.998.966) incluyendo IVA y
demds impuestos, y teniendo en cuenta el presupuesto para la presente vigencia
fiscal del Servicio Nacional de Aprendizaje, esta cuantia resulta inferior al 10% de
la menor cuantia del SENA, por lo cual la presente contratacion se llevara cabo de
conformidad con lo previsto en el articulo 94 de la Ley 1474 de 2011 y el articulo
2.2.1.2.1.5.1 del Decreto 1082 de 2015 mediante un proceso de minima cuantia.

En virtud de la Ley 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas
para la eficiencia y la transparencia en la Ley 80 de 1993 y se dictan otras
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disposiciones generales sobre la contratacion con Recursos Publicos” y en
desarrollo del Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto
Unico Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional”, los
procesos de seleccidn se rigen bajo los principios de igualdad, eficacia, celeridad,
economia, imparcialidad y publicidad previstos en los articulos 209 y 123 de la
Constitucion Politica como reglas que deben aplicar las entidades del Estado para
el cumplimiento de su funcién administrativa.

En materia contractual la ley sefialé que la escogencia del contratista se debera
efectuar con arreglo a las diferentes modalidades de contratacibn como son la
licitacidn publica, la seleccion abreviada, la minima cuantia, el concurso de méritos
y la contratacion directa.

Se expide en Medellin, a los veintiséis (26) dias de marzo de 2021

ESA GUTIERREZ
Subdirector
Centro de Tecnolggia de la Manufactura Avanzada.
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Reviso: Angelica Maria Oviedo V
Cargo: Apoyo Juridico
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